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Pekka aisti vartalossaan alkavan nalan tai ainakin sellaisen tunteen, jonka voisi halutessaan
tulkita naléksi. Jo aamulla oli tullut mieleen, etta paivalla voisi grillata vahan makkaraa.
Varsinaisen grillaamisen ennakointi oli Pekan mielesta tarkeaa, silla onnistuneen grillauksen
peruskivend on kunnollisen hiilloksen aikaansaaminen. Ja se ei ole mika tahansa juttu,
varsinkaan, kun Pekka uskoo kuivan koivupilkkeen voimaan. Grillihiilia ei Pekka osta, silla
mokilla on yllin kyllin polttopuuta. Ja tuntuisihan se valmiiden hiilien ostaminen vahan... no,
ruotsalaiselta. Pekka olikin kehitellyt teorian, jonka mukaan koivuhaloista poltetusta hiilloksesta
saa huomattavasti paremman makuisia makkaroita kuin grillihiilistd. Pekka otti oitis suunnan
kohti keittiota, silla makkarat oli saatava ensitilassa jadkaapista huoneenlampdon. Kylman
makkaran grillaaminen on kardinaalivirhe, eikd Pekka sellaiseen koskaan sortuisi.
Amatddrimaistahan se olisi. Pekka tuumi, ettei kannattaisi avata pakettia viela, silla avoin
paketti saattaisi houkutella muurahaisia apajille. Kylla makkarat lampiaisivat suljetussakin
paketissa. Pekka otti jadkaapista kylman oluttélkin ja suuntasi askeleensa hyvin palvelleen
pallogrillin luokse. Se oli ostettu Biltemasta kymmenkunta vuotta sitten. Maali oli lohkeillut
pohjasta, mutta se ei varsinaisesti grillaamista haitannut. Han tyhjensi grillin tuhkasta ja tarkisti,
ettd pohjassa olevat ilmanottoaukot olivat sopivasti auki. Pekka meni puuliiterille, otti kirveen ja
tarkasteli sen teraa. Pari kolhua terassa oli, mutta ei ihan niin paljoa, etta olisi ollut perusteltua
hankkia uutta kirvesta. Pekalla oli tapana teroittaa kirveensa hiomakivelld 1&hestulkoon ennen
jokaista kayttokertaa. Pekka uskoi vakaasti saannéllisen huollon voimaan ja siksi kirveen tera
sai helld& huolenpitoa usein ja karsivéllisesti. Pekka oli kylla katsellut Tarjoustalossa Fiskarsin
halkaisukirvesta. 65 euroa oli hintaa, mika oli Pekan mielesta aika paljon rahaa. Toisaalta, voiko
kunnolliselle halkaisukirveelle asettaa jonkinlaista maksimihintaa? Pekan mielesté tdhan ei ollut
kylla-tai-ei —vastausta. Tuli laskea mukaan my6s muu kuin aineellinen arvo. Harva asia oli yhta
tyydyttava kuin hyvan ja toimivan kirveen taydellisesti osunut lyénti pystysséa olevan koivuhalon
takareunaan juuri sopivassa kulmassa. Voiman tunne varressa ja rasahtava, jopa kostealta
kuulostava hengéhdys teran avatessa halon olivat jotakin sellaista, mitd mies ei muualta saa.
Pekka oli Tarjoustalossa pidellyt kirvesta kasissaan, punninnut sen tasapainoa ja tunnustellut
sen Softgrip —materiaalista tehtyd k&densijaa. Tuntui melkein silta, ettei olisi halunnut paastaa
irti. Samalla Pekan sisalld kyti huono omatunto. Entinen kirves oli viela kaukana
kayttokelvottomasta ja olisi totuuden nimessa kohtuutonta hankkia uutta, kallista kirvesta tdssa
vaiheessa. Pekka laski kirveen takaisin hyllyyn, loi siihen viela katseen. Tyynesti ja
jarkédhtdmatta han kaantyi ja kaveli pois. Pekka oli mies. Grilliin tarvittiin pienta koivupilketta,
ensinndkin sytyttdmisen helpottamiseen ja toisaalta hyvan hiilloksen aikaansaamiseksi. Pekka
ei halunnut sytytysnesteen hajun pilaavan eineksiaan, vaan tuli oli saatava syttymaan
luonnollisin sytykkein. Pekka teki ison lajan sopivia pilkkeita, otti mukaan koivupdllista revittya ja
literin hyllylle pinottua tuohta sen verran kuin han tiesi tarvitsevansa. Pekka oli tarkkana
miehena leikannut saksilla tuohesta maaramittaisia kappaleita, silla olisi vaikeaa yrittaa arvioida
sytykkeen maaran tarve, jos maaran yksikoét vaihtelisivat. Pienet pilkkeet Pekka asetteli grillin
palotilan pohjalle, sopivasti niin, etta ilmalle jai hyvin tilaa. Paalle han laittoi tuohen palan ja
hellavaraisesti tydnsi sita silla tavalla pilkkeiden valiin, ettd syttyminen olisi helppoa. Paalle viela
pari pilketta ja hyvalta naytti. Pekka raapaisi tulitikkuun tulen ja antoi tuohen kulman haukata
siihen kiinni. Ahnaasti tuohi vastasi tarjoukseen ja vaalean keltainen liekki I1&hti levidmaan kuin
olisi etsinyt lisda ravintoa. Pekka asetti pallogrillin ylakannen sopivasti grillin reunalle
tuulensuojaksi. Viimein oli aika istahtaa penkille, avata oluttdlkki ja odotella ensimmaisia




Nalka

pilkkeiden palamisesta johtuvia napsahduksia. Aurinko paistoi. - Kak-kak-kak-ka-ka-ka-ka-ka,
kuului veden yli jostain. Olisiko ollut silkkiuikku? Janotti, mutta teki mieli viela herkistella avatun
oluen kanssa. Se tuoksui hyvalta, vahan vaahtoa oli noussut télkin kannelle. Tuntui hyvalta,
jopa palkitsevalta, antaa itselleen lupa ottaa ensimmainen siemaus. Ihan vahan vain, niin etta
makuhermot ehtivat mukaan joka pisaraan. Ei kai naita nyt huvikseen juoda. Mallas tuoksui ja
olut maistui tutulta. Pakko sen oli olla silkkiuikku. Tuli tarvitsi muutaman pilkkeen lisda ja Pekka
asetti ne varovasti palotilaan. Han huolehti siita, etta pilkkeet tuli aseteltua niin, etta palaessaan
niistd muodostuisi sopivan kokoinen hiillos. Mika olisikaan arsyttdvampaa kuin grillausalan
epatasainen lampétila? Ehka vain rullalle pyérahtanyt, hiesta kostunut kumisaappaan
pohjallinen, tuskin mikd&n muu. Pekka tunnusteli keittiéssa makkaroiden lampétilaa. Ne olivat
lammenneet jo hiukan, se oli selvasti havaittavissa. Pekka otti mukaansa muovilautasen ja
grillipihdit ja meni grillin luo. Hiilloksen muodostumisessa oli menossa nyt kriittiset hetket, eika
siksi kannattaisi jattaa tulta hetkeksikdan valvomatta. Makkarat saisivat vield lammita hetken,
varjoisassa paikassa tietenkin. Lisda puuta grilliin ja tuulisuojan sdatamista. Hento siemaus
olutta ja ylakroppaa takanojaan. Grilliritila saisi puhdistua liekissa ja hiillos valmistua juuri
oikeaan tilaan. Pekan ajatukset saivat tilaa. Hanen aivonsa skannasivat kovalevya ja I6ysivat
sielta valopilkkuja, vahan niin kuin muistimeren majakoita. Tuoksuja, jotka vievat johonkin
kauas, dania, jotka muistuttivat jostakin. Vaikeitakin asioita, sellaisia, jotka eivat jattaisi rauhaan
ehka koskaan. Niin kuin se kivi, jota Pekka ei nahnyt toissakesana sahatessaan tuulenkaatoa.
Runko makasi kiven paalla, eikd sammaleen alta sita kylla millaan olisi voinut ndhda. Se on
pakko mydntaa, etta tarkempi olisi voinut olla. Pakkoko se laippa oli laskea niin alas? Siihen
kiveenhan se tera sitten tavoitti. Eika mika tahansa tera, vaan Stihlin kovapalainen teraketju,
melko uusi ja jumalattoman kallis. Yli neljakymppia. Se saatanan helppoheikki sai sen jotenkin
myytyd, vaikka Pekan oli tarkoitus ostaa ihan vaan perusketju ja pitaa siita oikein hyvaa huolta.
Hyvahan se teraketju oli, ei siind mitaan. Kultainen leikkuuhammas ja kaikki. Laippa ei onneksi
mennyt kieroksi, vaikka sitakin Pekka pelkési. Sahaaminen oli kuitenkin silté paivalta jatettava.
Meni fiilis. Pekka vei sahan vajaan, puhalteli iimanpuhdistimen vaahtomuovin puhtaaksi, laittoi
terasuojan ja kaveli tupaan. Pekka istui keinutuolissa pitkdan saappaitaan riisumatta ja keinui
hitaasti. - Onneksi ei aidin tarvitse tatakaan nahda, mietti Pekka ja heilurikellon tasainen
raksahtelu oli kuin kiinalaisen vesikidutuksen kylméat pisarat otsaluussa. Hiillos pallogrillissé
hohkasi Pekan reiteen ja heratti hdanet takaisin tahan hetkeen. Pekka avasi paketin puukollaan
varovasti, oli turha tuhlata viela tédssa vaiheessa paketin nestetta. Pekka otti kaksi makkaraa ja
asetti ne ritilalle. Makkarat sihahtivat ja kertoivat Pekalle, etta lampdtila oli melkoisella
varmuudella oikea. Nyt ei auttanut 16ysailla, makkara ei saa napsahtaa halki. Rakenne oli
saatava pysymaan oikeana, silla toisen puolen grillausominaisuuksien arvioiminen on
kaytanndssa mahdotonta, jos makkara on haljennut. Hutilointiinhan tietysti pystyvét kaikki,
mutta se on asia erikseen. Pekka otti jamakan, mutta lempeéan otteen makkarasta grillipindeilla
ja totesi paistopuolen olevan taydellinen. Ritilan jattdamat ruskeat rannut olivat juuri oikeanlaiset,
tasaiset ja tasmalleen suorat makkaraan nahden. Makkaran pinnassa ei nakynyt hiillostumista
eika kuori ollut karsinyt vaurioita. Pekka k&ansi makkarat ja arvioi tarvittavan ajan. Han painoi
puukollaan juuri ja juuri kuoren lapaisevia reikia makkaran pintaan ehkaistakseen kuoren
halkeamisen. Rer'ista valui hieman nestettd, mik& kuului asiaan. Pekan kurkkua kuivasi, mutta
nyt ei ollut aika latrata oluen kanssa. Nyt paistettiin makkaraa. Viimein Pekka nosti pihdeilla
makkarat muovilautaselle, katsoi niiden héyryamista ja totesi grillauksen, ainakin nakyvilta osin,
erittdin onnistuneeksi. Hiilloksen polttava lampd sai puhdistaa ritilaa rauhassa. Pekka asetteli
makkaran talouspaperiin ja aisti sen tuoksua. Pekan mielesta ainakin ensimmainen makkara ol
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sybtava ilman sinappia. Sitten jatkossa voitaisiin harkita mausteita, mutta ensimmainen on aina
kuitenkin ensimmainen. Vieldkin korpesi se Turun Sinapin myynti Ruotsiin. Ja tilalle tuli jotain
korvikesotkua. Nykyaan kai ne valmistaa sita sitten jossain Puolassa. Ei se mitenkaan hyvaa
koskaan ollut, mutta suomalaista. Ja perinteista. Siitd Pekka tykkasi. Pekka tunsi sormissaan,
ettd makkara oli kuuma. Mutta se oli sy6tava kuumana, silla se oli Pekan mielesta oikea tapa.
Ja jos hanen mielestaan se oli oikea tapa, niin han se myds teki. Pekka siristi silmiaan
viedessdan kuumaa makkaraa suutaan kohti. Hanen aivonsa tiesivat, etta kohta polttaa,
terveisia Pavloville. Onnellinen se, jolla makkara.
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